Hoch oben tiber dem Selbecker Tal
heifsen wir Sie in unserem Restaurant

,Herzlich willkommen*“

Seit 1954 bietet das Hotel & Restaurant
LJAuf'm Kamp“umgeben von einer idyllischen
Wald- & Berglandschaft im Schof$ der Natur Gastlichkeit in
Hagen. Seit 01.01.2011 gehen wir einen neuen Weg & sind
erster anerkannter Integrationsbetrieb im Bereich
Hotel- & Gastronomie in Hagen.

»Wir sind anders & wir sind gut”

Und nun wtinschen wir Ihnen
einen angenehmen Aufenthalt und

»Guten Appetit”
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Ostern auf dem Kamp
Ostersonntag & Ostermontag

Osterkarte
und

Brunch-Buffet
35,00€ pro Personen
Kinder bis 6. Jahre sind frei.
Kind von 7.- 15. Jahre zahlen
pro Lebensjahr.

Ostersonntag

Von 10.00-22.00 Uhr

Ostermontag
Von 10.00-17.00 Uhr




Vorspeise

Friihlingssalate
mit Garnelen
€ 14,50

Roulade vom gebeiztem Lachs
Kartoffelpuffer und Kaviarschmand
€ 14,50

Spargelstippchen mit Zitronengras
Curry und Garnelen
€ 7,90




Hauptgerichte

Schnitzel aus dem Schweinerticken
mit frischem Stangenspargel
Sc. Hollandaise und Petersilienkartoffeln
€ 28,50

Rumpsteak mit Krduterkruste
Speckbbéhnchen und Kroketten
€ 30,50

Gemischte Filetstreifen in Bdrlauch Rahm
Bandnudeln & Salat
€ 25,50

Hchnchen Sesam Chilli
mit Kroketten und Salat
€ 18,50

Braten aus der Lammkeule
Speckbohnen & Kroketten
€ 26,50




Fischgerichte

Tranchen vom Fjordlachs
auf Gemtise-Tortellini
€ 25,50

Zanderfilet
mit grtinem Spargel, Hollandaise
Butterkartoffeln
€ 25,50




Vegetarisch

Spargel
mit Kartoffeln
und Hollandaise

€ 15,50

Gemdtise-Tortellini

€ 14,50

Kinderkarte

Schnitzel
mit Pommes Mayo und Ketchup
€ 9,00

Chicken Nuggets
Pommes
€ 9,00




Dessert

Topfenschaum
auf Erdbeeren- Pistazien- Salat

€ 8,20

Dunkle Mousse
mit Eierlikér und Obst

€ 6,50

Erdbeerbecher
Vanille, Erdbeereis

Frische Erdbeeren und Sahne
€ 7,50




Unseren Aperitif- Empfeblungen

Lille Berry €7,50
Erdbeerseket € 5,50
Aperol Spritz €7,50
Hugo € 6,00

Campari- Orangensaft € 5,90




Oster — Bruch

Brot, Brotchen, Croissants

Obstauswahl, Kcisebrett
Riihrei, Wtirstchen, Speck

Vitello Tonato vom Gefliigel mit Thunfischsauce &
Kapern
Strauchtomate mit Mozzarella & Balsamico
Melone Schinken
Gefiillte Eier, Schinkenspargelrélichen.
Fischvariationen Forelle,
Lachs, Meerrettich & Senf — Dill-Sauce
Auswahl verschiedener Blatt & Rohkostsalate

Hauptgerichte

Geschmorter Lammkeulenbraten
Medaillons vom Schweinefilet
Tranchen vom Fjordlachs
Beilagen
Spargel, Gemtiseauswahl,
Kartoffelgratin, Spcitzle

Dessert

Hausgemachter Topfenschaum
mit Erdbeeren
Dunkle Mousse
Obstauswahl







